Acier inox, tableau de commande,
formes et dimensions

donnent aux éléments

de cuisson SCHOLTES

la possibilité de s’harmoniser

@ tous les ensembles de cuising
quelle qu’en soit la matiére
ou la couleur.

Vous pouvez ainsi créer
avec nofre concessionnaire,
votre architecte

ou ensemblier,

la cvisine de vosw

SCHOLTES

vous apporte en plus

sa fameuse qualité

qui vous permettra de réussir
dans une ambiance agréable
toutes vos recettes culinaires.

Scholtes

TABLE DE TRAVAIL FOUR ELECTRIQUE
TOUS GAZ T 62 G AUTOMATIQUE F 62 E
1 broleur semi-rapide AV. droit 1300 mth/h Dim. int. du four L 380 - H 320 - P 430
I brileur rapide  AR. droit 2650 mth/h ce vodte grillade 1800 W
I brolevr rapide AR gauche 2650 mth/h sle 1500 W.
1 broleur semi-rapide AV. gauche 1300 mth/h sance tofale on Préchauffage 3300 W
Manettes de commande sur la fable de tra- Thermostat de réglage & 8 positions, Horlo-

vail. gerie Joeger, d'enclenchement et d'arrét

automatique
TABLE DE TRAVAIL Tourne-broche électrique
ELECTRIQUE T 62 E
| Plaque rapide 2 145 1000 W. FOURAGAZF62G
| Plague ultra-rapide 7 145 1350 W.
I Plaque ultra-rapide 180 2000 W. Dim. int. du four L 380 - H 320 - P 430
1 Plaque rapide & 220 1800 ou 2600 W. Grilade inlkazrouge
Commutateur & 7 positions de réglage. Séle i’
M‘m'i'"“ de commande sur la fable de tra- Thermostat de réglage de température
il.

Toune-broche électrique

Découpage & effectuer sur les fables de

meubles de cuisine, examiner le dessin.

L] Hauteur 6507 L] Profondeur 560 7

SAINT-DIE-PARIS

LIN - IMP. LOOS
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FOUR AUTOMATIOUE

A LA PORTEE
DE L'CEIL
ET
DE
LA MAIN

Congu esthétiquement
et techniquement pour
s'incorporer dans les
meubles de cuisine ou
directement dans la
magonnerie @ la hau-
teur que vous souhaitez.

Le jumelage de deux fours
semblables - horizontale-
ment ou verticalement - don-
ne des possibilités de cuis-
son illimitée.

Table de travail & quatre feux (tous gaz) équipée
des fameux brileurs & ** Flamme Pilote”” @ grande
souplesse de réglage.

Dessus de table étanche, d’entretien facile,enacier
inox inaltérable ou émaillée blanc anti-acide.
Commande des robinets & blocage de sécurité &
I’arrét & portée de votre main.

PENDANT VOTR! : (AMELEC
a exécuté le travea t @vez confié.

Sur Four Electrig haleur, I'en-
clenchement auf hoisies se

font, au tableau N d’horlogerie
Jaeger qui vo B précision.
Votre cuisson & point.

Une position comma

Table de travail équipée de quatre plaques annu-
laires rapides.

Commande au tableau de bord par commutateur
& 6 positions de réglage + Arrét, contrdle de fonc-
tionnement par voyant lumineux.

Dessus de table étanche, d’entretien trés aisé en
acier inox inaltérable ou émaillée blanc anti-acide.
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Elles rendent tous les services que vous
attendez du meilleur appareil de cuisson.

Souplesse et facilité de réglage.
Sécurité totale.
Entretien nul.

En un seul meuble : toutes les possibilités
de faire la meilleure cuisine du monde.

Qu’il s’agisse des brileurs verticaux
a « flamme pilote » ou des plaques
électriques indéformables, les
allures de chauffe vous sont permises,
du mijotage le plus doux a la cuisson
vive et rapide.

LE FOUR THERMOSTATIQUE
est un grand volume émaillé et
calorifugé, d’entretien facile,
équipé d’un grilloir infra-rouge
a la voite, tourne-broche élec-
tfrique indispensable pour les
bons rotis et éclairage intérieur.

PENDANT la cuisson plus de
perte de chaleur par Pouver-
ture de la porte car elle com-
porte un trés grand hublot.

Contrdle de marche par voyant
lumineux.

VASTE TIROIR-ETUVE SOUS LE
FOUR.

Meuble en émail blanc estampillé.

Avec tableau en deux gris satinés trés jolis,
c’est le plus pratique et le plus lisible.
Manettes grand format et trés plates, enchés-
sées dans des cuvettes chromées.

L’ensemble trés simple est agrémenté d’une
baguette saillante a la base du tableau et par

une fine poignée a la porte du four qui fait
tout son chic.

Cette plaque a un thermoshn qui régle la température pendant
réglage se fait au départ (comme pour le four).

Elle ne consomme que le cél.lrcnt nécessaire. C’EST TRES ECO}
Evite les mets desséchés ou bralés.



TOUS GAZ

6421 G/4
Broleurs verticaux
« Flamme pilote »
| vltra-rapide
| rapide
2 semi-rapides

our

thermostatique
az

avec grilloir

infra-rouge.

M |XTES 6421 GE et 6416 GE - dessus gaz

6421 GEE
Plaques
indéformables
I rapide
£ 145 1.000 W
| « automatic »
~ 180 - 2.000
Brileurs verficaux
« Flamme pilote »
| vltra-rapide
| semi-rapide
Four
thermostatique
Grillade 1.800 W
Séle 1.500 W

Q0.
O®

1O
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ELECTRIQUES

6421 E/4
Plaques
indéformables
| rapide

145 1.000 W
| ultra-rapide

145 1.450 W
I « avtomatic »

5 180 - 2.000 W
| rapide @ 220
2.000 ou 2.600 W
Four
thermostatique
Grillade 1.800 W
Séle 1.500 W

6416 G/3
Brileurs verticaux
« Flamme pilote »
| ultra-rapide
| rapide
| semi-rapide

Four
thermostatique

avec grilloir
infra-rouge

6416 GEE
Plaques
indéformables
I« i

Les cuisiniéres a trois feux ont les mémes caractéristiques
que celles a quatre feux.

Moins profondes de 13 cm elles trouveront mieux leur place
dans les petites cuisines.

Dimensions 4 feux Four 3 feux Four
Hauteur 800 mm 345 mm 800 mm 345 mm
Largeur 600 mm 400 mm 600 mm 400 mm
Profondeur 630 mm 420 mm 500 mm 390 mm

- four électrique

»
o 145 1.500 W
Brileurs verticaux
« Flamme pilote »
| vltra-rapide

| rapide

Four
thermostatique
Grillade 1.800 W
Séle 1.500 W

6416 E/3
Plaques
indéformables
| rapide

7 145

1.000 ou 1.450 W
| « automatic »
< 180 - 2.000 W
| rapide

2 220 - 2.000 W
Four
thermostatique
Grillade 1.800 W
Séle 1.500 W

o
OIO

oIcholt

LE FOUR CALORIFUGE

ettout émaillé avec grilloir infra-rouge.
Séle incorporée

Tourne-broche automatique

Eclairage intérieur

Evacuation des buées

Porte & trés grand hublot.

R.C. THIONVILLE 58 B 89 ET METZ 56 B 61
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CARACTERISTIQUES

Toutes les cuisinisres SCHOLTES électriques ou mixtes gaz-électricité sont munies d’un couvercle émaillé blanc.

CUISINIERE 6121 E/4
1 plaque rapide @ 145 1.000 W
1 pl. ultra-rapide & 145 - 1.350 W
1 pl. ultra-rapide @ 180 2.000 W
1 pl. rap. @ 220 - 1.800 ou 2.600 W
Hauteur .. - 800 m/m
Largeur. . . .. 600 m/m
Profondeur . .. .. 630 m/m
FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W-Sale 1.500 W

Hauteur .. ..... 345 m/m
Largeur..  .... . 400 m/m
Profondeur - . 420 m/m

CUISINIERE 6116 E/3
1pl. rapide & 145-1.0000u 1.350 W
1 pl. ultra-rapide & 180 - 2.000 W
1 plaque rapide @ 220 - 1.800 W

Hauteur ... 800 m/m
Largeur- .. .. . 600 m/m
Profondeur .... .. 500 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W-Sale 1.500 W

Hauteur ««cvvvennn 345 m/m
Largeur. . cocat o uais 400 mim
Profondeur - 390 m/m
EN VENTE

Tous les modéles 3 4 feux (braleurs 3 gaz ou plaques électriques) sont prévus avec un tiroir.
Tous les modéles 3 3 feux (brileurs 3 gaz ou plaques électriques) peuvent étre équipés d’un tiroir, avec supplément.

ULTIMHEAT®

Les machines 3 laver sont tous gaz ou électriques. La machine 3 laver 3 pulseur fonctionne indifféremment sur courant 110/RTUAL YausEUM

CUISINIERE 6121 GE
2 brileurs “Tous Gaz” - Grand débit
2 brileurs “‘Tous Gaz”” - Petit débit

Hauteur .... ... 800 m/m
Largeur. «.v... 600 m/m
Profondeur ...... 630 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W

Ssle 1.500 W
Hauteur -« vvunnn 345 m/m
Eargeutsee e ze st 400 m/m
Profondeur .--.... 420 m/m

CUISINIERE. 6116 GE
2 brileurs “Tous Gaz”” - Grand débit
1 brileur ““Tous Gaz” - Petit débit
Hauteur . ... .. 800 m/m
Largeur... .. «.. 600 m/m
Profondeur -- ... 500 m/m
FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W
Ssle 1.500 W
Hauteur . ....... 345 mlm
Eargeur- - ==ooes . 400 m/m
Profondeur «...... 390 m/m

CUISINIERE 6121 GEE
1 plaque rapide & 145 1.000 W
1 pl. ultra-rapide & 180 2.000 W
1 brileur “Tous Gaz” - Grand débit
1 brileur ““Tous Gaz” - Petit débit

Hauteur .. ... 800 m/m
Largeirss (- 600 m/m
Profondeur ... 630 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W-Sale 1.500 W

Hauteur .. ..... 345 mlm
Largeur: . Voo 400 m/m
Profondeur - ... 420 mim

CUISINIERE 6116 GEE
1 pl. ultra-rapide @ 145 - 1.350 W
1 brilleur “Tous Caz”” - Grand débit
1 broleur ““Tous Gaz” - Petit débit

Hauteur -+ ... .. . 800 m/m
Largeur: o5 svieins 600 m/m
Profondeur - .... 500 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE
Grillade 1.800 W-Sale 1.500 W
Hauteur 345 m/m
Largeur- -» - - «or 400 m/m
Profondeur 390 mim

MACHINES A LAVER

MACHINE A LAVER

3 pulseur

MACHINE A LAVER
“NIAGARA”

tom

830 m/m
630 m/m
630 m/m
120 kgs env.

Cuve et tambour acier inox

é en eau de lavage 15 1.

ETABLISSEMENTS SCHOLTES - THIONVILLE ET WOIPPY - MOSELLE - R.C. THIONVILLE 58 B 89 ot METZ 56 B 61
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AVEC “LES COUPLEES
VOUS ETES SURE DE LA REUSSITE

SCHOLTES a créé pour vous, Madame, un ““ensemble fonctionnel”” parfait et
harmonieux : les ““Couplées” Electricité-Charbon qui vous permettront de réaliser de
substantielles économies de temps et d’argent.

3

Votre cuisiniére a charbon, 3 feu continu, ne consomme que G & 8 centimes de
combustible par heure. Vous pourrez I'utiliser chaque fois que vous aurez a
préparer des plats a cuisson lente tels que : pot-au-feu, confitures, conserves
de légumes =tc...

Durant ce temps, votre cuisiniére électrique équipée de plaques annulaires vous
rendra de précieux services. Selon que vous ferez usage des plaques rapides ou des
plaques thermostatiques ultra-rapides, vous obtiendrez un mijotage continu ou un
démarrage instantané 3 grande puissance de chauffe, grace 3 leur souplesse de
réglage incomparable.

Vous apprécierez aussi, dans votre cuisine, |'esthétique de cet ensemble aux lignes
sobres et élégantes dont vous serez fiére.




DANS LE FOUR ELECTRIQUE SCHOLTES
LE TOURNE-BROCHE ELECTRIQUE

Autrefois, on faisait rotir dans |’atre gibiers et volailles en
les tournant 3 la broche & main. La chair était exquise et
appréciée des gourmets.

Mais, aujourd’hui, ce procédé est périmé et SCHOLTES
apporte la solution pratique qui permet d’obtenir les mémes
résultats d’une facon rationnelle avec le Tourne-broche
électrique dont la place est prévue dans la cuisiniére électrique
de votre choix :

Votre réti tourne lentement et dore régulierement sans
aucune surveillance. A I’heure prévue, il sera cuit 3 point et
d’une saveur incomparable.

Le tourne-broche électrique SCHOLTES fonctionne seul grace

3 un moteur électrique qui permet de cuire les plus grosses
pieces.




Les cuisiniéres eledriques sont pensees ”” dans un style neuf qui rompt avec lidé pérh '

// la cuisiniére “appareil ménager utilitaire’”” Tout leur succés vient de la. ULTIMHEAT
o ’ Les cuisinieres SCHOLTES sont construites selon des normes trés étudiées. La pureté delaysis+ A9 <
p \ i finition soignée de leurs éléments décoratifs leur conférent une grande classe. La qualité de 1’ f
% des chromes leur assure une inégalable facilité d’entretien.
il 8 Une parfalte unité de conception entre les différents modéles permet les combinaisons les plus heureuses.
' Ainsi les “couplées” SCHOLTES électricité et charbon formeront-elles dans votre cuisine un luxueux
§ A ensemble fonctionnel d’une esthétique patfaite.
s ,

- | =¥ b 4
6116 E/3
5 {?(,_uuw* triques
1 Four électrique thermostat

1 Four électrique thermostat

TABLEAU DE BORD 4
Sur les cuisiniéres électriques SCHOLTES : grand% plage ‘de ’ - )\
régulahon avec les commutateurs & 6 positions + O pour les = e ey
pides et les plaques thermostatiques ultra-rapides. % ‘ ETANCHEITE
A gauche : manette de commande pour préchauffage, grillade, 1 ”

THERMOSTATIQUE ULTRA-RAPIDE
sdle ‘et tourne-broche. Table de travail parfaitement étanche

A droite : manette a huit graduations thermostahques et lampe et d’un nettoyage facile et rapide car aucun A montée de température instantanée. 6 minutes
témoin du four. liquide ne peut s’infiltrer & Vintérieur de la cuisiniére. 10 secondes suffisent pour obtenir |’eau bouillante.

PLAQUE ANNULAIRE
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SCHOLTES est une marque lorraine de classe internationale. Elle doit son prestige a la solidité de ses cuisiniéres, % !
au long usage qu’elles assurent sans défaillance pendant des années.
Des perfectionnements techniques sont constamment apportés a ses fabrications. Toutes les cuisiniéres électriques et
mixtes gaz-électricité possédent un four thermostatique avec deux circuits de chauffe, I'un pour la grillade, I'autre pour
la sole. Les modéles mixtes offrent les possibilités de combinaisons les plus variées : dessus brtleurs gaz ou bréleurs
gaz et plaques électriques. I

et peuvent, comme les cuisiniéres électriques, €tre ==

ULTIMHEA
VIRTUA L

6121 GE 6116 GE

4 Broleurs A gaz 5 Braleurs 3 gaz
1 Four électrique thermostat 1 Four électrique thermostat

6121 GEE

2 Plaques électriques 1 Plaque électrique
2 Broleurs A gaz 2 Bréleu
1 Four électriaue thermostat 1 Four électrique t

3 tambour horizontal

mettre les m:

1 poilie :
schine 3 tambour horizontal ne nécessite aug

Je

la cuve lui assure une stabili

travaille avec 15 |. d’eau ¢

se lit sur une jau

A ] /
Au lavage par barbotage s'ajoute

our, par inversion du sens de rot
ou électrique porte l'eau 3 809 e
4

e du « *xr:HUT.\J-' électrique. Sécurité d'ally TABLEAU DE BORD
le, DE LA MACHINE A LAVER

inte avec moteur.

ange indépe

TAMBOUR HORIZONTAL ans le tambour & trés grande capacité de la mac : Sur le tableau de bord de la machine a laver NIAGAI
\ ra”’, votre linge est a laise... ll sort bien lavé, bien essoré, une commande régulation de chauffage, une con
1.

traité’”’. lavage, vidange, essorage et minuterie.
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CARACTERISTIQUES

Toutes les cuisinieres SCHOLTES sont munies d’un couvercle émaillé blanc.
Les cuisiniéres 3 charbon ont un foyer en fonte avec grille mobile et porte double.

CUISINIERE 6121 G/4

4 braleurs “ Tous Gaz””

Hauteur .. . .. 800 m/m
Largeur...... .. . 600 m/m
Profondeur - ..... 630 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE
“avec grillade

Hauteur ... ... 320 mim

Profondeur . .... 430 m/m

Tiroir chauffe-plats

ARMOIRES 58 et 60

pour le logement
de la bouteille butane
ARMOIRE 58

Hauteur - .- - .. . .. 800 m/m
Largeun:;. -5 2000t 360 m/m
-Profondeur .. .... 630 mim
ARMOIRE 60
Hauteur - ... .... 800 m/m
Largeurs i vaib o 360 m/m
Protondeur ...... 500 m/m

EN VENTE

Les cuisiniéres 3 gaz sont ““Tous Gaz”’ Elles peuvent étre équipées avec tourne-broche commutable 2 tensions (1 10-2?3(
La cuisiniére 3 gaz 6121 G/4 peut recevoir une plaque spéciale de faible puissance 3 6 allures de mijotage sur branche

CUISINIERE 6116 G/3

3 braleurs “ Tous Gaz”

Hauteur .. .. . 800 m/m
Largeur- - ---- .. - 600 m/m
Profondeur . ...... 500 m/m

FOUR THERMOSTATIQUE

avec grillade

Hauteur - .- - .- .. 320 m/m

Pargeur: i5iis - it 380 m/m

Profondeur - -..... 360 m/m
Tiroir chauffe-plats

en supplé t (sur d de)

CUISINIERE 5886

Foyer mixte
bois ou charbon

Hauteur .. 800 m/m

Largeur. 850 m/m

Profondeur - 630 m/m
FOUR

Hauteur'. ... 260 m/m

Largeur- 360 m/m

Profondeur 380 m/m

CHARBON

CUISINIERE 5860
charbon 3 feu continu
7 kgs de charbon
pour 24 heures

Hauteur ... 800 m/m
Largeur. . 600 m/m
Profondeur 630 m/m
FOUR
Hauteur 260 m/m
Largeur. 280 m/m
Profondeur 335 m/m
FOYER 581

Foyer complémentaire
charbon 2 feu continu
peut étre couplé
avec les cuisiniéres

série 5821
Hauteur ... .. ... 800 m/m
Largeur- 360 m/m
Profondeur . . 630 m/m

ETABLISSEMENTS SCHOLTES  THIONVILLE ET WOIPPY

MOSELLE

CUISINIERE 5854
Foyer charbon 3 feu continu
peut étre couplé
avec les cuisiniéres série 5816

Hauteur 800 m/m

Largeur. 600 m/m

Profondeur 500 m/m
FOUR

Hauteur 260 m/m

Largeur- 280 m/m

Profondeur 350 m/m

Tiroir de rangement
en supplément (sur demande)

FOYER 586
Foyer complémentaire
charbon a feu continu

peut étre couplé
avec les cuisiniéres série 5816

Hauteur 800 m/m
bargeur=o=-570 o 360 mim
Profondeur 500 m/m

Tiroir de rangement
en supplément (sur demande)

R.C. THIONVILLE 58 B 89 et METZ 56 B 61

\‘LJLTIMH EAT®
IRTHALMUSEUM



DANS LE FOUR A GAZ SCHOLTES
LE TOURNE-BROCHE ELECTRIQUE

Autrefois, on faisait rotir dans |’atre gibiers et volailles en
les tournant & la broche & main. La chair était exquise et
appréciée des gourmets.

Mais, aujourd’hui, ce procédé est périmé et SCHOLTES
apporte la solution pratique qui permet d’obtenir les mémes
résultats d’une facon rationnelle avec le Tourne-broche
électrique dont la place est prévue dans la cuisiniére 3 gaz
de votre choix:

Votre réti tourne lentement et dore régulierement sans
aucune surveillance. A I’heure prévue, il sera cuit 3 point et
d’une saveur incomparable.

Le tourne-broche SCHOLTES fonctionne seul grace 3 un
moteur électrique qui permet de cuire les plus grosses piéces.
Il est commutable 3 2 tensions (110 et 220 V).




AVEC “LES COUPLEESY”

VOUS ETES SURE DE LA REUSSITE

SCHOLTES a créé pour vous, Madame, un ““ensemble fonctionnel”” parfait et
harmonieux : les “Couplées”” Gaz-Charbon qui vous permettront de réaliser de
substantielles économies de temps et d’argent.

Votre cuisiniére 3 charbon, 3 feu continu, ne consomme que 6 & 8 centimes de
combustible par heure. Vous pourrez Iutiliser chaque fois que vous aurez & préparer
des plats 3 cuisson lente tels que : pot-au-feu, civets, confitures, conserves de
légumes etc...

Durant ce temps, votre cuisiniére a gaz, équipée de brileurs-pipe trés économiques,
vous rendra de précieux services. Vous pourrez y faire cuire rapidement une
omelette, un légume... pour le repas du jour, tandis que votre roti sera prét a
I'heure dite sans que vous ayez besoin de le surveiller, grace au tourne-broche

électrique SCHOLTES.

Vous apprécierez aussi, dans votre cuisine, |’esthétique de cet ensemble aux lignes
sobres et élégantes dont vous serez fiére.




des chromes leur assure une inégalable facilité d’entretien.

fonctionnel d’une esthétique parfaite.

‘ TABLEAU DE BORD
Sur le tableau de bord des cuisiniéres 3 gaz SCHOLTES, les

>
manettes sont d’une grande facilité de manipulation. o /’?t ETANCHEITE
A gauche : manette commandant le four ou la ““grillade” 7& =
A droite : manette a dix graduations thermostatiques Table travail parfaitement étanche
Tous les robinets comportent un blocage de sécurité 3 la et d’un nettoyage facile et rapide car aucun
position arrét. : liquide ne peut s'infiltrer & lintérieur de la cuisiniére.

Les cuisiniéres 3 gaz ou 3 charbon sont “pensées’’ dans un style neuf qui rompt avec I'idée| périmée de
la cuisiniére “appareil ménager utilitaire’”” Tout leur succés vient de la.

Les cuisinieres SCHOLTES sont construites selon des normes trés étudiées. La pureté de leur:
finition soignée de leurs éléments décoratifs leur conférent une trés grande classe. La qualité's

Une parfaite unité de conception entre les différents modéles permet les combinaisons les plus heureuses.
Ainsi les “ couplées’”” SCHOLTES gaz et charbon formeront-elles dans votre cuisine un luxusux ensemble

TOURNE-BROCHE ELECTRIQUE

Toutes les cuisinidres 3 gaz SCHOLTES peuvent
étre équipées du tourne-broche électrique.

Vous poussez le bouton noir pour la mise en route,
le bouton rouge pour l'arrét.



SCHOLTES est une marque lorraine de classe internationale. Elle doit son prestige a la solidité de ses cuisiniéres,
au long usage qu’elles assurent sans défaillance pendant des années.

Des perfectionnements techniques sont constamment apportés a ses fabrications. Chacune des cing cuisiniéres a charbon
présentées ci-dessous est équipée d’un foyer 3 feu continu qui ne consomme que 7 kgs de charbon par 24 heures.
Les fours des cuisiniéres 3 gaz sont munis d’un thermostat de haute précision qui assure une incomparable souplesse
de réglage et permet d’appréciables économies de gaz.

Les cuisiniéres a gaz sont équipées de brileurs a flamme pilote et peuvent étre aménagées avec un hublot sur la : —
porte du four.

Cuisiniére 3 hublot

PLAQUE DE MIJOTAGE

Toutes les cuisinieres 3 gaz 4 feux
SCHOLTES peuvent étre équipées d’une
plaque électrique de mijotage.
Sans installation spéciale, cetle plaque se
branche simplement sur le courant lumiére
et ne consomme pas plus qu'un fer a
repasser.
Sa puissance est de 500 Watts en 110 V.
;) et 800 Watts en 220 V.
Elle est équipée avec un interrupteur a =
6 allures (I(I: ||(‘g|(|gv, Elle met (lnn("& votre REGLAGE
disposition 6 allures de mijotage d’ot grande UNIQUE

souplesse d’utilisation. Vous pouvez vous livrer 3

d’autres occupations et méme vous absenter sans risque Avec la manette réglage unique
d‘accident : la plaque électrique SCHOLTES de mijotage en position F les cuisiniéres 3 charbon
conduit toute seule la cuisson des plats qui doit se faire a SCHOLTES fonctionnent en feu continu.
petit feu... et vous étes sire de la réussite. En position O le foyer fournit rapidement une chaleur intense.
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Scholtes

cuisinieres
a mazout

6460 - 6486




1 Scholte

Etablissements Eugéne Scholtés
S.A.R.L. au capital de 5.010.000 F
Lagrange -Thionville (Moselle)

B.P. n° 6 Tél. 59.04.93 a 96
R.C. Thionville 58 b 89

distribué par
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description :

Le dessus de fonte des cuisinieres a mazout, comporte
deux ou trois taques et un tampon, dont la surface infé-
rieure est munie d'ailettes de récupération offrant une
vaste surface a la chaleur du foyer. La taque de gauche (A)
permet la cuisson a feu vif, la ou les taques de droite (B)
le mijotage avec toute une gamme intermédiaire de tem-
pérature, surtout dans le grand modéle 6.486.

La température de la taque de mijotage ainsi que celle du
four se régle par la manette commandant le volet de retour
de flammes.

Le réservoir de fuel (C) est placé a droite, a I'arriére.
Le large bouchon de remplissage (D), la jauge & cadran a
lecture directe (E) et la manette de verrouillage (F) sont
placés dans une cuvette chromée, évitant le coulage du
mazout et les odeurs désagréables. A gauche sont placées
la commande du levier de sécurité (G) et la manette de
réglage d’arrivée du fuel (H).

Deux filtres laiton, I'un & I'orifice du réservoir, I'autre a
I'entrée du régulateur évitent l'introduction d'impuretés
dans le carburateur. Deux positions de la buse de départ
des fumées sont prévues, I'une sur le dessus (K1), I'autre
a l'arriére de la cuisiniere (K2).

Le couvercle (L) émaillé blanc, équilibré par ressort, se
bloque en position verticale et forme dosseret protégeant
le mur des éclaboussures.

Le foyer, placé a gauche du four, fonctionne comme un
poéle a mazout, c'est-a dire que son allumage et son
entretien sont des plus simples. Un regard transparent
permet la vision de la flamme. Une manette "' de décras-
sage "' (M) dépasse la fagade intérieure de la cuisiniére
et permet le débouchage aisé du coude d'arrivée du
mazout.

Allumage. Un tube d'allumage débouchant en fagade
permet d'allumer le foyer sans enlever le tampon.

La facade intérieure, émaillée bleu-nuit, est protégée par
la large porte du four, indéformable et calorifugée, qui se
manceuvre par une poignée isolante.

Le four étanche (N), en tdle d'acier, comporte deux
glissieres ou se logent la grille support et sa plaque a
patisserie,

Un vaste tiroir monté sur glissiéres et roulettes occupe
la partie inférieure de la cuisiniére et peut recevoir la
casserolerie.

Accessoires. Grille support et plaque a patisserie pour le
four. Léve-tampon, raclette pourbrileur, raclette ramo-
nage, topette d’allumage.

* le grand modéle 6.486.

installation  fonctionnement
une notice détaillée accompagne chaque appareil livré.

bousigué + cie 348/6
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serie 64 5

PRIX DE BASE FABRICANT

USINE DE THIONVILLE

CUISINIERES GAZ CUISINIERES ELECTRIQUES
S ST e 6416 E/3 Plaque 2.000 W automatique, thermostat 815 »
6416 Cuisinidre (tous gaz) 3 broleurs flamme pilote, gril- ’ ’
laddes (ot thermcstat s 585 » 6421 E/4 Plaque 2.000 W auto. et 1.450 W, therm.. 967 »
6416 Cuisiniere (t. gaz) o brlleurs flamme pilote, hublot CUISINIERES MIXTES
éclairage four, grillade et thermostat 675 » 5416 GE Thermostat . eae
\/ 6421 Cuisiniére (tous gaz) 4 brileurs flamme pilote, avec e 6416 GEE Plaque 1.450 W automatique, thermostat 799 »
! grillade et thermostat *. 750 A% Y345, 6%21 GE Thermostat . 806 »
6421 Cuisiniere (tous gaz) 4 bruleurs flamme pilote, hublot ™ 6421 GEE Plaque 2.000 W automatique, thermostat 926 »
éclairage four, grillade et thermostat .. . 820 » ELEMENTS ENCASTRABLES ELECTRIQUES
60 Armoire butane, s'accouple avec modt\eles 64]6 279 » T 62 E Table de travail élec. émail. 2 plaques autom. 445 »
58 Armoire butane, s'accoiple avec modéles 6421 295 » T 62 E Table de iravail élec. inox. 2 plaques autom. 560 »
T 62 GEE Table de travail mixte émail. 2 plaques autom. 415 »
CUISINIERES CHARBON T 62 GEE Table de travail mixte inox. 2 plaques autom. 530 »
- : ! RE 264 Réchaud éiectrique 2 pl i;
646 Dimensions du dessus: 360500, couvercie compr. 486 » avas 1 p|aquerlc;U?Omai)l;S:es émai 225 »
641 Dimensions du dessus: 360 630, couvercle compr. 531 » avec 2 p'aques automatiques 243 »
6454 Dimensions du dessus: 600X 500, couvercle compr. 626 » RE 264 Réchaud électrique 2 plaques, inox.
6460 Dimensions du dessus: 600X 630, couvercle compr 696 » — avec 1 plaque automatique : 260 »
6436 Di ; i . 860X 630 | NG > avec 2 plagues automatiques 277 »
Qk £ mensions U ansTle- Al Rt F 62 E Four indépendant électrique émaillé : 890 »
‘ese . F 62 E Four indépendant électrique acier inox. = 910 »
6460 CUISINIERE A MAZOUT: 600X 630, av. couvercle 800 % '““'" F 64 E Four indépendant électrique : 720 »
6486 CUISINIERE A MAZOUT: 860X 630, av. couvercle 1060 »  N-B. - Les trois fours ci-dessus sont automatiques.
7500 POELE A MAZGUT Jhs 695 » F 64 E Four indépend. élect. non auto, s. tournebroche 560 »
MACHINES A LAVER
ELEMENTS ENCASTRABLES GAZ NIAGARA 3 kg sans bac de récupération) Chauffage gaz 960 »
r Is * H t
TE2G Table de travail tous gaz, émailiée 358 » NIAGARA 3 kg avec bac de récupération | uniquemen 1.107 »
T62G Table de travail tous gaz, acier inoxydable . 460 » MACHINE A LAVER A TAMBOUR « NIAGARA » 4 kg 1.730 »
F62G Four indépendant tous caz, porte émaillée 890 »  MACHINE A LAVER A TAMBOUR « NIAGARA » 6 kg 1.957 »
F62G Four indépendant tous gaz, porte inoxydable . 910 » Les prix ci-dessus s'entendent chavffage gaz ou électrique monophasé
Supplément pour Electrique triphasé 46 »
SUPPLEMENTS SUPPLEMENTS
Supplément pour tiroir-étuve 646 36,50 Supplém. p. plaque super-rapide @ 220-2.600 W 18 »
Supplément pour tiroir-étuve 6416-6454 41 » Supplément pour tourne-broche 6421 et 6416 120 »
Supplément pour tourne-broche 6421-6416 . 136 » Supplément pour tiroir 6416 j a7
avec interrupteur Supplément pour hublot . 65 »
NOTA. Les Appareils ci-aprés peuvent étre accolés : 1) 641 6460 6486 58 avec 6421 2) 646 6454 60 avec 6416.

Conformément & nos conditions générales de vente, toutes nos marchandises sont toujours facturées au cours du jour de |'expédition, quelles que soient |’an-
cienneté de la commande et la date de livraison spécifiée



USINE DE THIONVILLE

serie 61

PRIX DE BASE FABRICANT

CUISINIERES GAZ

6116

6116

6121

6121

6121

60
58

Cuisiniére (tous gaz) 3 bri0leurs flamme pilote nor-

male avec grillade et thermostat

560

Cuisiniére (tous gaz) 3 brileurs flamme pilote avec _
hublot et éclairage four, grillade et thermostat 640

Cuisiniére (tous gaz) 4 bridleurs flamme pilote nor-

male avec grillade et thermostat

715

Cuisiniére (tous gaz) 3 brileurs flamme pilote nor-
male avec plague mijotage 800 W, grillade et therm. 765

Cuisiniére (tous gaz) 4 brileurs flamme pilote avec
hublot et éclairage four, grillade et thermostat 780

Armoire butane
Armoire butane

CUISINIERES CHARBONN

586
581
5854
5860
5886

5860
5886
7500

258
274

Dimensions du dessus: 360X 500, couvercle compris 465
Dimensions du dessus: 360 x 630, couvercle compris 510
Dimensions du dessus: 600X 500, couvercle compris 605
Dimensions cu dessus: 600X 630, couvercle compris 675
Dimensions du dessus: 860X 630, couvercle compris 875

CUISINIERE A MAZOUT
CUISINIERE A MAZOUT
POELE A MAZOUT T

ELEMENTS ENCASTRABLES GAZ

T62G
T62G
F62G
F62G

Table de travail tous gaz émaillée
Table de travaii tous gaz acier inoxydable

780
1040

e 695

358
460

Four indépendant tous gaz avec porte émaillée blanc 890
Four indépendant tous gaz avec porte en acier inox. 910

SUPPLEMENTS

Supplément pour tiroir-étuve 586
Supplément pour tiroir-étuve 6116-5854
Supplément pour tourne-broche 6121-6116

36,50

41
136

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»
»

CUISINIERES ELECTRIQUES

6116 E/3 Plague 2.000 W automatique et thermostat

6121 E/4 Plaque 2.000 W autom. et 1.450 W et therm.

CUISINIERES MIXTES

6116 GE Thermostat 5 :

6116 GEE Plaque 1.450 W autom. Thermostat

€121 GE Thermostat

6121 GEE Plaque 2.000 W autom. Thermostat <. r.-

ELEMENTS ENCASTRABLES ELECTRIQUES

N.B.

T 62 E Table de travail élec. émail. 2 plaques autom.

T 62 E Table de travail élec. acier inox. 2 plaques aut.
T 62 GEE Table de travail mixte émail. 2 plaques autom.
T 62 GEE Table de trav. mixte acier inox. 2 plagues aut.

F 62 E Four indépendant électrique, émaillé
F 62 E Four indépendant électrique acier inox.
Les deux fours ci-dessus sont automatiques.

MACHINES A LAVER ~
NIAGARA 3 kg sans bac de récupération |Chauffage goz
NIAGARA 3 kg avec bac de récupération ) uniquement

MACHINE A LAVER A TAMBOUR « NIAGARA » 4 kg
MACHINE A LAVER A TAMBOUR « NIAGARA » 6 kg

Les prix ci-dessus s’entendent chauffage gaz ou électrique monophasé.

Supplément pour Electrique triphasé

SUPPLEMENTS

Supplément. p. plaque super-rapide @ 220-2.600 W
Supplément pour tourne-broche 6121 et 6116
Supplément pour tiroir 6116

Supplément pour hublot

799
948

670
783
790
908

445

ULTIMHEAT®
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»

»

»

»

560 »

415
530
890
910

1.107
1.730
1.957

18
120
41
65

»

»




